2021

Gruner Veltliner Ried Kellerberg 2021 Wachau DAC

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart nach Mandarinenzesten, floraler Touch, ein Hauch von
frischem Apfel, Orangen und Limetten, dunkle Mineralik. Straff, engmaschig, hat Biss, mit feiner
Krauterwirze unterlegt, frisches Kernobst, rassig strukturiert, salzige Mineralik, zeigt eine
enorme Lange ohne jede Uppigkeit, prazise und strahlkraftig, sicheres Reifepotenzial. ©Falstaff

2022/23
Vegan
Land Farbe Fillmenge
Osterreich weild 0,75 Liter
Region Kategorie Ausbau
Wachau Wein 9 Monate, Edelstahltank, 50%
Qualitatsstufe Ausbau 2

Kakovostno vino ZGP 9 Monate, GroRBes Holzfass/Fuder, 50%
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Analysedaten
Alkoholgehalt laut Etikett
Geschmack

Restslilte

Sé&uregehalt (Dies ist die Angabe der

13 % vol
trocken
3g

69

Gesamts&ure/Weinséure, nicht der Schwefelséure.)

Nahrwerte

je 100 ml

Brennwert

Fett

davon gesaéttigte Fettsduren
Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweil

Salz

Produzent
F.X. Pichler Ges.m.b.H

Oberloiben 57
3601 Dirnstein
Osterreich

Werte vor Beginn der Garung
0kJ /0 keal

0g

0g

0g

0g

0g

0g

Abfiillung & Behalter
Verpackungsart

Verschluss

Allergene

enthalt Sulfite

Glasflasche

Naturkorken



