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Riesling - Ried Kellerberg 2024 Wachau DAC
_’ Vegan

Laut internationalem Credo die Paraderiede schlechthin. Eine steile und karge Urgesteins-Terrassenlage, von Siiden nach Siidosten ausgerichtet. Am
Ausgang eines Seitentals, welches ein ganz spezielles Mikroklima schafft. Der Diirnsteiner Kellerberg bekommt bereits zeitig Morgensonne - im Sommer
liegt der GroRteil der Lage schon ab dem friihen Nachmittag bereits im Schatten, was eine positive Wirkung auf den verlangsamten Reifungsprozess der
Trauben hat. Nachts sorgt kiihle Luft aus dem naheliegenden Wald fiir die komplexe Textur und die fein nuancierte Mineralik, meist mit exotischer
Aromatik. Im Herbst pragen grofRe Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht die Reifung und sorgen fiir Aroma-Einlagerungen in den Trauben.
Der Kellerberg hat seinen Namen vom Diirnsteiner Kellerschléssl, das nach Pléanen von Jakob Prandtauer in den Jahren 1714 bis 1719 erbaute barocke
Wahrzeichen Diirnsteins. Der Name ist deshalb auch vergleichsweise jung (1787), und wurde anscheinend als Sammelbezeichnung fiir eine Vielzahl von
kleineren Rieden, eingefiihrt. Der Kellerberg ist aus Gfohler Gneis aufgebaut, ein Umwandlungsgestein, welches aus einem granitédhnlichem
Ausgangsgestein (Plutonit) umgeformt wurde. Durch die stidostliche Ausrichtung des Kellerbergs war die Riede wahrend der Eiszeiten von den
Westwinden abgewandt. Dadurch ist mehr Loss liegengeblieben als auf den Westseiten. Durch Erosion am Hang wurde das eiszeitliche Sediment mit
Gfohler Gneismaterial vermischt, dies spiegelt sich auch in den dichteren Weinen des Kellerberges wider. Dunkle, salzige Mineralik, tiefe Wiirze,
Honigmelone und fast exotische Fruchtanklange finden sich im Griinen Veltliner. Beim Riesling dominieren tropische Friichte wie Mango, Maracuja,
Ananas und natiirlich auch vollreifer Pfirsich, klar getdnte Mineralik als Mitgift der kargen Verwitterungsbdden. Man hat nach einigen Jahren der Reifung
das Gefiihl, hier verschwimmen die sensorischen Grenzen zwischen Griinem Veltliner und Riesling und es setzt sich mehr und mehr das Terroir dieser
auBergewdhnlichen Lage durch. ,Uns faszinieren die Weine vom Kellerberg durch ihre mit Worten nur unzulénglich zu beschreibende filigrane Eleganz.
Der Wein vom Diirnsteiner Kellerberg ist immer ein groRer Wein".

Farbe H‘? Rebsorten Geschmack & Aromen Speiseempfehlung
weild % Riesling trocken, blumig, Asiatisch, lobster-
ausdruckstark, kraftig, crawfish, turbot-
blumig monkfish
Produktinformationen
Land Osterreich
Region Wachau
Qualitatsstufe Kakovostno vino ZGP
Kategorie Wein
Fillmenge 1,5 Liter
Ausbau 8 Monate, GroRes Holzfass/Fuder, 100%

Analysedaten

Alkoholgehalt laut Etikett 12,5 % vol
Geschmack trocken

RestsiiRe 259
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Sauregehalt (Dies ist die Angabe der Gesamts&ure/Weinsé&ure, nicht der 64g
Schwefelsaure.)
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Nahrwerte

Brennwert =312 kJ / =75 kcal
Kohlenhydrate 19

davon Zucker 02g

Enthalt geringfligige Mengen an Fett, gesattigte Fettsduren, Eiweil und Salz

Zutaten

Trauben, 100% BIO-Trauben.

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

geschwefelt

Allergene

enthalt Sulfite

Abfullung & Behalter
EAN/GTIN 9120017363392
Verpackungsart Glasflasche

Verschluss Naturkorken



Verpackungsart
Basis
Verpackungsart

Flaschenform, Glasfarbe

Glasflasche

Schlegel, braun

Verschluss Naturkorken
Male 42x6,7%6,7 cm
Gesamtgewicht inkl. Inhalt 2,45 kg

Gewicht OHNE Inhalt 1,55 kg
EAN/GTIN 9120017363392
Transportkiste

Verpackungsart Pappkarton
MaRe 11x31x43 cm
Stiickzahl (Verpackungsart aus Basisbehlter) 3 Glasflasche
Bruttogewicht 7,75kg
EAN/GTIN fir Pappkarton (bei Verkaufseinheit) 9120017363668
Produzent

F.X. Pichler Ges.m.b.H

Wachau, Osterreich

Das Weingut F.X. Pichler wird heute in siebenter Generation, von Lucas Franz Pichler (1973) und seiner Frau Johanna Elisabeth (1982), gefiihrt. Lucas
Franz ist der Geschéftsfiihrer, Weingértner und Onologe, und Johanna Elisabeth kiimmert sich um den Vertrieb, das Marketing und den Export.

Franz Xaver (1941) und Rudolfine (1951) Pichler sind nach wie vor im Betrieb involviert und hauptséchlich in den Weingérten an zu treffen, die sie mit all
Ihrer Hingabe und Erfahrungen pflegen.

Unsere Philosophie ist es, aus dem hervorragenden Potenzial, das uns die Natur schenkt, das Beste zu machen. Daraus folgt eine groRe Verantwortung
gegentiiber der Familie, der Natur, der Geschichte und schlussendlich dem Wein selbst. Denn unser Kapital sind die Weingérten, die Reben und das
erfahrene Wissen aus langer Tradition in Verbindung mit Intuition und Neugierde. Die feinen Nuancen der jeweiligen Lage sollen in ihrer Einzigartigkeit
splirbar, erkennbar und vor allem schmeckbar sein.

Fir uns ist die Vinifikation mit der Geburt eines Menschen vergleichbar. Denn auch der Wein entwickelt sich im Laufe seines Entstehungsprozesses durch
Zuneigung, Pflege und Fiihrung, bis hin zu seiner Vollkommenheit.

Die naturnahe Bewirtschaftung der Weingéarten und der schonende Umgang bei der Weinbereitung mit geringstmaglichen Eingriffen in der Verarbeitung
und Vinifizierung sind die Grundlage fiir authentische Weine. Wir befinden uns derzeit in der Umstellung und sind ab dem Jahrgang 2022
biologisch/organisch zertifiziert. Die Beigabe tierischer Produkte war und ist bei unseren Weinen stets ausgeschlossen. Daher sind alle unsere Weine
vegan zertifiziert und mit dem V-Label der Veganen Gesellschaft Osterreichs gekennzeichnet.

Adresse Okokontrollstellennummer
Oberloiben 57 AT-BIO-402

3601 Dirnstein

Osterreich
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Okokontrollstellennummer
AT-BI0-402



